
 

LUNDI 18/10 MARDI 19/10 MERCREDI 20/10 JEUDI 21/10 VENDREDI 22/10 

Houmous de pois chiches du 
Gers et chips mexicaines 

Salade de pommes de terre  
à l'emmental 

Tomates en salade Radis et beurre Boulgour crétois 

Omelette au fromage 
 

 

Nuggets de poulet Rôti de porc IGP Sud-Ouest 
au jus 

Rôti de bœuf Bleu Blanc 
Cœur et ketchup 

Poisson meunière 

Épinards béchamel Petits pois au jus Torsades au beurre Frites Carottes parisiennes 

Purée de pomme Petits suisses fruités Carré frais 
 
 

Mimolette Cœur coulant au chocolat 

  Raisin Pomme  

Les vinaigrettes sont élaborées à base d’huile de colza bio de Mugron et de vinaigre bio. 

Tous les menus sont conçus par une diététicienne et sont susceptibles d’être modifiés en fonction des approvisionnements. 
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